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Farmen in der Größe der Rheinprovinz 


In Südamerika (Argentinien, Uruguay, Paraguay) und Süd- 
afrika befinden sich die er e, in denen auf der 
Grundlage der Vorschriften des berühmten Gelehrten 
Justus von Liebig die Liebig Fleischbrüh-Erzeugnisse her- 

estellt werden. Den Busch uren Fleischbedarf liefern 
Eräffige Rinder, die in unabsehbaren Herden auf den Wei- 
deplätzen der Gesellschaft grasen. Diese Farmen umfassen 
2% Millionen Hektar - das ist fast genau die Größe der 
Rheinprovinz. 


10 Millionen Rinder 


Seit der Gründung der Liebig Gesellschaft im Jahre 1865 
sind in den Liebig-Werken mehr als 10 Millionen Rinder 
verarbeitet worden. Von dieser riesigen Herde kann man 
sich eine Vorstellung machen, wenn man sie zu 4 Rindern 
nebeneinander und dicht hintereinander auf einer Land- 
straße aufgestellt denkt - sie würde von Lissabon über 
Madrid-Paris-Berlin-Moskau bis zum Ural reichen, also 
quer durch ganz Europa. 


Täglich 2000 Eisenbahnwagen Gras 


Der durchschnittliche Viehbestand auf den Liebig-Farmen 
beträgt etwa 500000 Rinder. Da ein Ochse am Tage etwa 
40 kg Gras frißt, ergibt sich für die Liebig-Herden Tag für 
Tag ein Futterverbrauch von 20 Millionen kg - das ist die 
Ladung von 2000 Eisenbahnwagen. 


— 1 EEE 


oynw pun 4197 uoA BunpusMmupsloA 
pun uoyoy weßupjuspungs Hw 
sewpsiojjusddng usına} sep DS 
jnP.Ay4snDH Sydijyllydsho4 

sjp SIS USyP0y 1sy>pyuls pun „Joßıyjiq jelreiM 
"PAIM SOJLIOM 50} uspaıssny »Bun| spp y>inp 
seysjsM ‘eyniquasısj 4 uoA Bunylsieg ınz 
ysısjy„uaddng sans} uspusmIıaA uanpıj Bseig 


“usgqpy Bunjoy47 Anz 197 a9 alu 
’usıpısı ypiu pjeBsyoysuim wop u 
aıs gop ‘usßnpy Jeqnıpp ay>jem ‘uenpıy Sip 
puis-spgq "usy9oy uejsoy pun ayny ‘oz UOA 


pupayny wego.B zw asıay Jejyanıqeblayyjp 
u Sıpjem ’uennijsnp} Sjala pou ıgIB se ypop 


“1emM1ps yupiu gIMaß uauyı 42 IYDPM 21q 


Verkaufspreise 


derLiebig-Erzeugnisse 


Liebig Fleisch-Extrakt 


% Topf 56 gr zum Preise von RM 2,00 
Ya n 1 1 3 n n n n " 3,90 
% „ 227 n [3 " "„ " 7,50 


Y n 453 [2 [2 [22 "„ n 1 4,50 
% Dose J 453 „ „u „7 »  n 14,00 
Liebig flüssig 

% kg-Flasche zum Preise von RM 1,10 

Ya [2 [23 LG „m [3 „ 2,0 

WR [2 „n n [23 n „ 3,90 

Y% „ Li nm „ „ un 7,50 
2% n Li „ n „ " 17,50 


Liebig Fleischbrüh-Würfel 
Dose mit 2 Würfeln zum Preise von RM 0,40 
1 


[3 2 n „ " „ [2 ‚00 
n 3 1 00 [2 ” „ n n 3,90 
„ [2 500 " „ „ [2 [23 1 8,75 


Liebig Sellerie-Salz 
ist der beste Ersatz für frischen Sellerie und ermöglicht, auf 
die einfachste Weise Fleischbrüh-Suppen und anderen Spei- 
sen den beliebten Sellerie-Geschmack zu verleihen. 


Gläser mit 100 Gramm Inhalt .... RM 0,75 
Streugläser mit 50 Gramm Inhalt... RM 0,50 


Liebig-Bilder-Serien 
In den Liebig Fleisch-Extrakt-Töpfen und Liebig flüssig- 
Flaschen befinden sich Gutscheine für Liebig-Bilder-Serien 
zwischen Korken und Zinnkapsel. Bei Liebig Fleischbrüh- 
Würfeln gelten die roten Würfel-Bändchen als Gutscheine. 

Einlösung der Gutscheine durch die 
Liebig Gesellschaft m. b. H., Köln. 
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zwei verschiedene Wege 
beim Kochen zu beschrei- 
ten, die beide zu gleichen 
Ergebnissen führen. 
Welchen ziehen Sie vor: 
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ist der Grundstoff der natürlichen Fleischbrühe und enthält 
die wertvollsten Bestandteile des Fleisches überhaupt. 
Wenn Sie 1 Pfund Ochsenfleisch mehrere Stunden lang 
kochen und das trockene, geschmacklose Fleisch dann 
wiegen, werden Sie finden, daß es von seinem Gewicht 
nur einige Gramm verloren hat; doch das Fleisch ist so- 
zusagen wertlos. Die wenigen Gramm Fleischbestandteile, 


welche jetzt in der Fleischbrühe enthalten sind, müssen 
also die Träger der Wertschätzung des Fleisches sein. Es 
sind die Fleisch-Extraktivstoffe, aus denen Liebig Fleisch- 
Extrakt besteht. Wenn Sie 


verwendet hätten, würden Sie eine gleich kräftige Bouillon 


erhalten haben; denn 1 Pfund Liebig Fleisch-Extrakt ent- . 


spricht der Fleischbrühe, zu deren Bereitung im Haushalt 
0 Pfund Ochsenfleisch erforderlich sind. 


en Nic 


ist außerordentlich vielseitig,denn er kann zu allenSuppen 
und Gerichten verwendet werden, deren Zubereitung mit 
Fleischbrühe sich empfiehlt - nicht als Ersatz, denn der 
Extrakt ist ja natürliche Fleischbrühe. Liebig Fleisch-Extrakt 
enthält die Extraktivstoffe inreiner Konzentration alsoohne 
Zusatz von Kochsalz oder anderen Stoffen. Er kann somit 
auf die Speisen nur die Kraft und den reinen Geschmack 
des Fleisches übertragen; das ist wichtig für viele Soßen, 
Suppen und Gemüsegerichte, die einen empfindlichen 
Eigengeschmack haben. 

Die Fleisch-Extraktivstoffe wirken stark anregend auf den 
N und die Verdauung, was durch zahlreiche wissen- 
schaftliche Versuche bewiesen wurde; sie ermöglichen eine 
weitgehende Ausnützung der Nahrung, sodaf3 also durch 
einen Zusatz von Liebig Heisch-Bxtrakt der Nährwert der 
Speisen wesentlich erhöht wird. 


ir 
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enthält den echten Liebig Fleisch-Extrakt als Grundbe- 
standteil, ist also ebenfalls aus frischem, saftigem Ochsen- 
fleische hergestellte Fleischbrühe. DasErzeugnis hat jedoch 
einige Eigenarten, die ganz besonders zur Vereinfachung 
der Küchenarbeit beitragen. Liebig flüssig enthält die 
Fleisch-Extraktivstoffe zwar auch in starker Konzentration, 
doch ist diese nicht soweit getrieben, wie bei dem festen 
Era, sondern nur bis zur Dickflüssigkeit. Hierdurch wird 
erreicht: 


und Soßen; einfacher Zusatz aus der Flasche, ohne vor- 
herige Auflösung, zur Verbesserung und Kräftigung von 
Suppen, Soßen, Fleisch- und Gemüsegerichten, Salaten 
USW. 

Der Hauptunterschied gegenüber dem festen „Liebig“ be- 
steht darin, daß Liebig flüssig außer der Kraft und dem 
Wohlgeschmack des Fleisches das Aroma der üblichen 
Suppenkräuter enthält, also eine fertig gewürzte Fleisch- 
brühe ist. Die Grundlage für eine Fleischbrüh-Suppe oder 
eine Soße ist durch eine einfache mehr oder weniger 
starke Verdünnung von Liebig flüssig bereits gegeben. 
Diese Eigenschaft von Liebig flüssig ermöglicht: 


vorrätig zu halten, die nicht, wie die hausgemachte, beson- 
ders im Sommer, schnell verdirbt; 


durch Verdünnen mit heißem Wasser augenblicklich her- 
zustellen; ae 

unter Zugabe ‚von Einlagen, wie Reis, ago, Teigwaren; 
mit dem würzigen Geschmack fertiger Fleischbrühe zu 
durchdringen. 

Da Liebig Fleisch-Extrakt der Grundstoff des Erzeugnisses 
ist, bringt es natürlich auch die gleichen, vorteilhaften Wir- 
kungen wie dieser auf Appetit und Verdauung und damit 


auf die Ernährung hervor. 


bei der Bereitung- von Trinkbouillon, Fleischbrüh-Suppen - 


verdanken ihre unbestreitbare Vorzugsstellung ihrem 
Gehalt an echtem Liebig-Fleisch-Extrakt. Diese Grundlage 
von natürlichen Fleischbestandteilen bietet Gewähr dafür, 
daß sie wirkliche Fleischbrühe ergeben, nicht etwa einen 
Ersatz wie kritische Hausfrauen auf Grund des billigen 
Preises vermuten könnten. 


gering, 


denn ein Würfel, der zur Bereitung von !/, Liter natürlicher 
Fleisch-Brühe reicht, kostet nur 4 Pfg. Dies ist nur ermög- 
licht durch die große Ergiebigkeit des in den Würfeln ent- 
haltenen Fleisch-Extraktes und die ausgedehnte Rinder- 
zucht derLiebig-Werke. Wie schnell und billig können Sie 
mit Hilfe der Liebig-Würfel Fleischbrühsuppe bereiten! 


sondern gebeneinfacheinige Würfelinkochendes Wasser, 
dazu Einlagen, wie Teigwaren, Reis oder Grünkern, eine 
Messerspitze Butter — und in einigen Minuten ist die köst- 
lich schmeckende Suppe fertig. 


Wie belebend und kräftigend wirkt eine Tasse Fleisch- 
brühe zum Frühstück, besonders bei nassem oder. kaltem 
Weiter. — Die Liebig-Würfel verhelfen Ihnen in der be- 
quemsten Weise zu diesem Frühstücksgetränk, sei es im 
Haushalt oder auf der Arbeitsstätte. Nur heißes Wasser 
zum Aufbrühen ist erforderlich. 


Auch zur Kräftigung von Suppen, Soßen, Hülsenfrüchten, 
Gemüsen, sind die Liebig-Würfel geeignet. Es ist über- 
raschend, wie sehr ein solches Gericht durch Mitkochen 
einiger Würfel gewinnt. 


